 Brnsseniedi 1) Ofen

COMPOSEZ VOTRE MENU MOCKTAIL DU JOUR
+ MENU COMPLET : 5 800F ++ (FRUIT FRAIS) +
ENTREE/PLAT OU PLAT DESSERT : 4 400F 1300F

STARTER

CEUF MIMOSA A LA TRUFFADE
JAMBON IBERIQUE
ANTIPASTI (POIVRONS, TOMATES SECHEES, ARTICHAUDS, SABLE
PARMESAN, HUILE VERTE , HUILE D OLIVE )
GYOZAS DE LEGUMES
CROMESQUIS A LA FOURME D’AMBERT ET POIRE
PLATS

COQUILLETTES DE THOMAS (COQUILLETTES AU BEURRE,CEUF MOLLET,
JAMBON,TRUFFADE)

DUO DE TARTARE AU GRAVLAX DE SAUMON,THON ,CAPRES, PARMESAN
DEDE BURGER (CHEEDAR, BEUF, EUF, PICKLES, SAUCE DU 12 )
SALADE CESAR ( POULET,ANCHOIX,SAUCE CESAR, CEUF MOLLET,
CROUTONS , PARMESAN )

L’ENTRECOTE DU 12
PLAT DU JOUR (CREVETTES ON THE BEACH)

SIDE

PUREE MAISON AU BEURRE SALE
SALADE VERTE
RISOTTO AU COMBAWA
FRITES DE PATATES DOUCES

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT
CREPE SUZETTE
ASSIETTE GOURMANDE
PROFITEROLES AU CHOCOLAT , GLACE VANILLE ET
CHANTILLY MAISON



